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Woskowe skrobie ziemniaczane

Sktadniki pochodzenia roslinnego

Skrobie Emwaxy® sg produkowane z ziemniakéw o
wysokiej zawartosci amylopektyny. Skrobia zawiera
wiecej niz 99 % amylopektyny i mniej niz 1% amylozy,
co rézni jg od zwyktej skrobi ziemniaczanej, ktéra

zawiera okoto 80 % amylopektyny i okoto 20 % amylozy.

Emwaxy® w snakach/przekaskach

v Duza ekspansja

v Lekko chrupigca konsystencja

v Doskonaty do pieczonych snakéw i orzechéw
W panierce

Emwaxy® w migsie
v Wysokie wigzanie wody
v Wysoka stabilnos¢ soli

Emwaxy® w kremach piekarniczych typu instant
v Wysoka stabilnos¢ pieczenia

v Kremowa konsystencja

v Mozliwosci redukgji alginianéw

Emwaxy® w zupach i sosach
v Doskonaty smak i konsystencja

Skrobia ziemniaczana Emwaxy® pochodzi z naturalnej
odmiany ziemniaka uprawianej przy uzyciu
tradycyjnych, niemodyfikowanych genetycznie technik
upraw.

Emwaxy® w nadzieniach owocowych

v Czysty profil smakowy, ograniczone
maskowanie

v Wysoka przejrzystosc

v Mozliwosci zastgpienia pektyn

Emwaxy® w serze

v Doskonate wtasciwosci topnienia
v Mozliwosci czystej etykiety

v Kremowa konsystencja

Emwaxy® w makaronie typu instant

v Doskonate wtasciwosci nawilzajace

v Umozliwia przygotowanie w nizszych
temperaturach

v ldealny do snakéw makaronowych
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Portfolio skrobi ziemniaczanej Emwaxy®

Snacki v v

<
<

Mieso
Makaron v v
Pieczywo

Nadzienia
owocowe

Ser topiony v

Zupy, sosy,
dressingi

Aplikacja

Czysta etykieta v
Modyfikowanie v

Obrébka v v
termiczna

Charakterystyka

Prezelowanie

Emwaxy® ma unikalne wtasciwosci prowadzace do
wielu korzysci w zastosowaniach spozywczych

i mozliwosci opracowywania innowacyjnych,
atrakcyjnych produktéw spozywczych. Unikalne cechy
Emwaxy® sg zgodne z dzisiejszymi trendami, np.
pochodzenie roslinne, tatwe uzycie, redukcja dozowania,
bez GMO, koszer i halal, bez glutenu i alergendw, jak
réwniez: czysta etykieta.
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W zastosowaniach spozywczych Emwaxy® ma

nastepujace cechy:

v Czysty smak, bez nieprzyjemnych dodatkowych
posmakow,

v Wysoka lepkos¢,

v Doskonata stabilnos¢ wypieku (krem piekarniczy),

v Atrakcyjny i btyszczacy wyglad,

v Szybkie nawodnienie (makaron),

v Silne wigzanie wody (mieso),

v Doskonate gtadkie i kremowe odczucie w ustach,

v Wysoka rozszerzalnosc i lekka konsystencja (snacki).
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