Izolaty biatka grochu

Sktadniki pochodzenia roslinnego

Sktadniki biatkowe odgrywajag znaczaca role w
przemysle spozywczym. Biatka zwierzece, takie jak:
zelatyna, biatko jaj i biatka mleczne, sg z powodzeniem
stosowane w réznych preparatach spozywczych. Ze
wzgledu na popularnos¢ zywnosci pochodzenia
roslinnego, dbatos¢ o poprawe zréwnowazonego
rozwoju i potrzebe ograniczenia $ladu weglowego przy
produkcji zywnosci, zainteresowanie biatkami
roslinnymi szybko rosnie.

Charakterystyka izolatéw biatka grochu Empro®

v Skfad roslinny

v Brak gtéwnych alergenéw pokarmowych

v Zawierajg cenne aminokwasy, takie jak leucyna i
lizyna

v Wysoka zawartosc biatka wynoszaca minimum 84 %

v Kolor: jasnozétty

v BezGMO

v Certyfikat koszernosci i halal
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Empro® E 86 to gtdwny przedstawiciel izolatow biatka
grochu i czesto pierwszy wybor wsrdd naszych klientow.
Empro® E 86 HV to odmiana o wysokiej lepkosci,
opracowana specjalnie do produkg;ji teksturowanych
biatek. W ostatnich latach wprowadzono na rynek dwie
nowe odmiany: Empro® E 86 F30, bardzo drobne biatko
grochu o wysokiej rozpuszczalnosci, ktére idealnie
nadaje sie do wzbogacania biatka w alternatywnych
napojach mlecznych lub serach weganskich, oraz
Empro® E 86 LS, ktore posiada niska zawartosc sodu

i wielkos¢ czastek o ulepszonej charakterystyce sypkosci.




Aplikacje Empro®

Analogi miesa

Biatko funkcjonalne dla
produktow teksturowanych
(TVP), zrodto biatka

Pieczywo
Srodek glazurujacy, roélinna
alternatywa dla jaj

Alternatywy mleka

Baza biatkowa do napojow
pochodzenia roslinnego
(shakes), lody, sery

Sosy emulgowane
Emulgator z czysta etykieta
do soséw satatkowych

Portfolio izolatéw biatka grochu Empro®

Typ Standard
Lepkos¢ Niska
Rozpuszczalnos¢ Niska

Emulgowanie Standardowe

Przyktady aplikacji

Izolaty biatka grochu Empro® sg
bogate w cenne aminokwasy, takie
jak lizyna i leucyna, co czyni je
idealnym weganskim zrédtem biatka
do podnoszenia biatkowosci
zywnosci, a takze w specjalistycznym
zywieniu, np. dla sportowcéw.

Snacki, pieczywo,
odzywki dla sportowcéw

Snacki i batoniki

Zrédto biatka dla produktéw
ekstrudowanych, snacki

i batony zbozowe

Odzywki dla sportowcow
Zrédto biatka dla preparatow
proszkowych, batony

Wysoka lepkos¢ Drobne czastki Niskosodowy, lepsza
sypkos¢

Wysoka Wysoka Srednia

Srednia Wysoka Srednia

Doskonate Dobre Standardowe

Teksturowane Alternatywne napoje Teksturowane

weganskie, snacki,
dresingi do satatek

Niezbedny aminokwas
Zalecenie WHO

Essential amino acid profile

Need 80kg Bodyweight (g/kg)
Per 509 pea
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biatka, analogi miesa, sery = mleczne (shakes), sery
i lody weganskie snacki

biatka, analogi miesa,

Isoleuche

Valine Leucine

Tryptophan

Lysine

Threonine Methionin

Phenylalanine
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